Pastoor in Heule mengt koosjer met halal


Henk Gevaert: harmonie brengen tussen godsdiensten.
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In Heule opent binnenkort een multireligieus restaurant zijn deuren. 

Pastoor Henk Gevaert van de parochie Heule-Watermolen laat er proeven van drie eetculturen: de joodse, de christelijke en de islamitische. Hij doopte het restaurant Leiaarde. 

,,Ik had al langer zin iets te doen rond de drie grote godsdiensten'', zegt priester Gevaert (33). ,,Het idee kwam in me op toen ik enkele jaren geleden op reis was in het zuiden van Spanje. In Andalusië leefden joden, christenen en moslims eeuwenlang in vrede samen. Dat vind ik fascinerend. Het zou mooi zijn die harmonie bij ons te krijgen. Met iets laagdrempeligs als een horecazaak moet dat lukken.'' 

Het restaurant bestaat uit drie zaaltjes. ,,De mensen moeten een parcours afleggen. In iedere verbruikszaal zul je accenten van één religie terugvinden. We gebruiken een formule waarbij we kleine hapjes aanbieden. We proberen ons te houden aan de specifieke regels van de drie eetculturen. Hoewel ik daar niet in overdrijf: het moet praktisch blijven.'' 

Wie het restaurant binnenkomt, krijgt een zure appel in honing. De joden wensen op die manier dat al wat zuur is, zoet mag worden. 

Op de kaart staan verder bizarre namen. Sefardische charoset bijvoorbeeld, een mengsel van vruchten en noten. Het gerecht symboliseert de mortel die de joden gebruikten toen ze als slaven in Egypte de piramiden moesten bouwen. 

Op de drankkaart staan een trappist van Orval en een Saint-Emilion grand cru 2003. Overtuigde moslims laten die geneugten aan zich voorbijgaan. ,,Daarom dat de bezoeker eerst de joodse en christelijke keuken proeft, waarbij wel gedronken mag worden, en dan pas de islam-eetcultuur probeert. Wie wil, kan blijven hangen in de twee eerste kamers'', lacht de priester. 

,,Ik vroeg de toestemming aan de bisschop en hij had geen bezwaar.'' 
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